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yrkesutbildning

Kort utbildning i en framtidsbransch

Drommer du om att arbeta med handerna och vara en
del av den grona omstéaliningen? Smaskalig yrkesodlare
och ravaruféradlare ar en intensiv och praktisk Nationell
yrkesutbildning som pagar under ett ar.

Utbildningen ar framtagen for att mota den vaxande
efterfrdgan pa lokalt producerad mat och hallbart
jordbruk. Det ar en unik chans att snabbt stalla om till
ett yrke dar du gor skillnad pa riktigt, helt kostnadsfritt
och med ratt till CSN.

Vad gor en Smaskalig yrkesodlare?

Som smaskalig yrkesodlare ansvarar du for hela kedjan,
fran fro i jorden till fardig produkt hos kunden. Yrket
forenar hantverksskicklighet och forstaelse for naturens
kretslopp med ett aktivt entreprendrskap. Du driver ofta
din egen verksamhet dar fokus ligger pa hog kvalitet
och biologisk mangfald framfor kvantitet.

Att lyckas som odlare kraver ett affarsmassigt tank. Du
bygger relationer med lokala restauranger och
konsumenter, skapar attraktiva produkter genom
ravaruféradling och marknadsfor ditt varumarke p3 ett
hallbart satt. Det ar en roll for dig som vill kombinera
skapargladje med eget foretagande i en vaxande
framtidsbransch.

Vad du lar dig

Under utbildningen far du en stabil grund for att bade
kunna arbeta inom grona naringar och starta eget
foretag. Du far fordjupade kunskaper i hallbara
odlingstekniker och hur man odlar effektivt pa mindre
ytor med ekologiska metoder.

En central del av utbildningen ar ravaruféradling, dar du
lar dig konsten att féorvandla skorden till attraktiva
produkter. For att du ska kunna driva en Ibnsam
verksamhet ingar aven grunderna i ekonomi,
foretagande och marknadsforing.



Smaskalig yrkesodlare
och ravaruforadlare

Sa gar det till

Utbildningen blandar teoretiska studier med praktiska
moment. En central del ar Larande i arbete (LIA), dar du
under handledning arbetar i reella projekt ute pa

foretag for att omsatta dina kunskaper till praktiska

fardigheter.

Undervisningen leds av yrkesverksamma larare och
gastforeldsare direkt fran branschen. Den praktiska
traningen sker bade i foretagens egna lokaler och pa

Campus Falkenberg.

Utbildningens innehall

Kursnamn

Poang

Foradling och konservering av gronsaker,

frukt och bar 30
Markbordighet och vaxtnaringskunskap 20
Foretagsuppstart och entreprenorskap 20
Odlingsplanering och design 20
Odling - Frukt och bar 10
Odling vaxthus - Sasongsforlangning 20
Odling friland - Gronsaker 30
LIA (Larande i arbete) 40
Examensarbete 10
Totalt 200
CAMPUSFALKENBERG.SE
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Nationell
yrkesutbildning

Ansokan

All information du behover
gallande ansokningstider,
behdrighetskray,
urvalsprocessen och vilka
handlingar som ska bifogas
finns samlad pa Campus
Falkenbergs webbplats.
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Behorighet

For att vara behorig att antas till
utbildningen kravs att du
uppfyller féljande:

o Godkanda betyg fran
grundskolan eller motsvarande
utbildning i svenska eller
svenska som andrasprak,
engelska och matematik ochi
minst fem andra amnen eller
har likvardiga kunskaper, eller

e genom svensk eller utlandsk
utbildning eller praktisk
erfarenhet eller pa grund av
nagon annan omstandighet
har forutsattningar att
tillgodogora sig utbildningen.

e Fran och med det ar du fyller
20 ar.

e Aryngre dn 20 ar men slutfort

utbildningen pa ett nationellt
gymnasieprogram.
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